SOEP

DINER

HOOFDGERECHTEN

Kreeftenbisque

Licht gebonden - Noorse garnaal -
bosui

Soto Ajam

Kip - ei - rijst - taugé

VOORGERECHTEN

Carpaccio van rund
Truffelmayo - Parmezaan

Hosamaki Tempura
Sushi zalmrol - wasabimayo - tempura

Salade Nicoise

Tonijn - ei - haricots verts

Vega zomersalade

Kikkererwten - Feta - linzen - gegrilde
groenten

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met friet en sla

8.50
Hamburger 14.50
7.50 100% rund - sesam brioche bol - cheddar - spek
Steak 150 gram 19.50
Gebakken champignons - beurre Café de Paris
Sliptong 18.50
Remouladesaus
Tonijnsteak 22.50
10.00 Gegrild - oosterse wokgroenten - teriyaki saus
Thaise rode curry 16.50
12.50 Kippendij - jasmijnrijst
11.50
DESSERTS
9.00
Pavlova 8.00
Hangop - rood fruit - vanillesaus
Créme brulée 7.00
Vanille ijs
Aardbeien - vanille ijs 6.50
Toefje slagroom
Kaasplank van Den Elzen 11.50

Vijgenjam - kletsenbrood

WEEKGERECHTEN
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